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Was koénnen Lebensmittel aus der Region fur die
Gesundheit bewirken?

Das grenziuberschreitende Erndahrungsfor-
schungsnetzwerk ,, nutrhi.net” hat neues Wis-
sen Uber Lebensmittel aus der Region erarbeitet
und moéchte dieses weitergeben.

Ziel des Symposiums ist es, die Ergebnisse
des Projektes nutrhi.net vorzustellen. Dabei
werden die Potenziale der interdisziplinaren
Zusammenarbeit am Oberrhein im Bereich der
Erndahrungsforschung herausgestellt. AuBer-
dem werden Herausforderungen sichtbar, wie
z. B. die Bereitstellung von Informationen fur
den Verbraucher in Bezug auf eine gesundheits-
foérdernde Erndhrung oder die wirtschaftlichen
Potenziale regionaler Lebensmittel.

Das Symposium wendet sich an Wissenschaft-
ler, an Akteure im Bereich Gesundheit und
Erndhrung, an Akteure aus Lebensmittelindus-
trie und Wirtschaft sowie an den Verbraucher:
an alle, die die Gesundheit der Bevolkerung am
Oberrhein durch eine Erndhrung mit Produkten
aus der Region férdern wollen.

Link zum Anmeldeformular
http://www.nutrhi.net/index.php?id=4&L=0

Quels bénéfices peuvent apporter les aliments
régionaux pour la santé ?

Le réseau transfrontalier de recherche en
alimentation — nutrition ,nutrhi.net” a généré
et développé de nouvelles connaissances sur les
aliments régionaux pour les partager avec les
consommateurs.

Ce symposium nutrhi.net apporte des résultats
qui montrent les potentiels de la coopération
interdisciplinaire du Rhin supérieur en matiére de
recherche pour la prévention nutritionnelle des
maladies chroniques et met en évidence les défis
gue représente, par exemple, une plus grande
information du consommateur ou encore les
potentialités des produits alimentaires régionaux
du Rhin supérieur.

Ce symposium a pour objectif de diffuser plus
largement des premiers résultats du projet
nutrhi.net ; il s'adresse a tous les chercheurs et
a tous les acteurs économiques impliqués dans
le domaine de la santé, de la nutrition, de la
production alimentaire, de la promotion de la
santé, mais aussi aux consommateurs du Rhin
supérieur qui, comme nous, ont a coeur de
promouvoir la santé a travers la consommation
des produits alimentaires de notre Région.

Lien vers le formulaire d'inscription
http://www.nutrhi.net/index.php?id=4&L=2
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